
Сорти винограду: 

65% Піно Нуар, 35% Шардоне 

 GALLIMARD 

Біле, ігристе,12,0%, 0,75 л 

France, Champagne,

Côte des Bar AOC 

Champagne Extra brut

 "Cuvee Prestige" 2014

☑ виключно ручний збір винограду;

☑ м’яке пресування, мацерація,

спиртове та яблучно-молочне

бродіння;  

☑ додавання тиражного лікеру;

☑ вторинне бродіння у пляшках; 

☑ 4 роки витримка на осаді. 

☑ Колір: мідно-золотий

☑ Гра: тонка та стійка

☑ Аромат: превалюють тони білих

квітів, лимону та свіжої випічки

☑ Смак: багатий, добре

збалансований, з домінуючими

тонами зацукрованих фруктів і меду,

які залишаються в тривалому, стійкому

післясмаку

Температура подачі: 8/10 град С  

ВИНО 

Особливості технології: 

Дегустаційні нотатки: 

м. Одеса, 

вул. Грецька, 33,  

м. Київ,

вул. Саксаганського, 25

www.artwine.com.ua


